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作签约授牌仪式

7 月 5 日上午，广东酒店管理职业技术学院与增米集团举行校企合作签约授牌仪式。仪

式在我校学术报告厅举行。

参加本次签约授牌仪式的校企双方代表分别有增 米 集 团 董 事 长 黄帝振、总裁办

主任苏 翠雄、董事 长助理梁诗 尔、企业餐 事业部总监 覃博、企业 餐事业部

经理关爱娣，以及我校副校长张天阳、校长助理江伟及相关职能部门负责人。

签约仪式结束后，张天阳一行人在增米董事长黄帝振的陪同下，参观了东城增米中

央厨房。



签约仪式上，张天阳就校企合作的深度意义发表了重要讲话。

他指出：“我校与增米集团的合作，意在培养新兴中央厨房行业高素

质专业人才。学校自办学以来，非常重视校企合作项目，贴近产业、

服务市场，在专业建设、课程设置、实习实训、评价考核等人才培

养全过程与企业深度对接，培育市场急需的高素质专业人才。 ”



黄 帝 振 对 此 次 合 作 寄 予 厚 望 ： “ 中 央 厨 房 是 一 个 新 兴 行 业 ， 增 米 自 启

航 以 来 一 直 重 视 该 方 面 人 才 的 引 进 和 培 养 ， 此 次 与 广 酒 的 合 作 ， 对 我 司 来

说 锦 上 添 花 ， 我 司 将 积 极 推 动 校 企 合 作 项 目 进 程 ， 具 体 着 力 于 以 下 三 点 ：

一 、 双 方 共 同 合 作 设 立 厨 师 短 期 培 训 课 程 ， 增 米 集 团 将 分 批 组 织 集 团 旗 下

厨 师 回 炉 学 习 ， 同 时 对 集 团 提 供 食 材 配 送 服 务 的 企 事 业 单 位 厨 师 免 费 开 放 ；



二 、 增 米 集 团 为 广 酒 设 立 实 习 实 践 基 地 ， 并 优 先 录 取 广 酒 相 关 专 业 毕 业 生 ；

三 、 与 广 酒 共 建 中 央 厨 房 专 业 学 科 ， 探 索 行 业 发 展 趋 势 ， 为 新 兴 的 中 央 厨

房 行 业 培 养 人 才 。 ”

随 后 ， 签 约 、 授 牌 仪 式 正 式 启 动 。 校 企 双 方 代 表 郑 重 握 手 ， 广 东 酒 店

管 理 职 业 技 术 学 院 与 增 米 集 团 完 成 校 企 合 作 项 目 的 签 约 、 授 牌 。





参观增米中央厨房

签约仪式结束后，黄帝振陪同张天阳一行人参观东城增米中央厨房。

大家换上参观服，佩戴发帽、鞋套，按照标准进入车间。在参观通道内，大家透过窗

口可以看到增米热调理车间、十万级洁净度无尘分装车间等。黄帝振向大家介绍到：

“增米中央厨房实行统一原料采购、加工、配送，操作岗位细分化，工序专业化，充

分提高餐饮业标准化、工业化程度，在一定规模基础上产出规模效益，让家庭厨房劳

动社会化，更科学地保障市民餐桌的安全。”

通过参观增米中央厨房，我校对中央厨房有了更加深入直观的认识。







校企合作，凝心聚力，迎势起航

通过与增米集团合作，我校着力于培养中央厨房行业的专业人才，增强学生创新实践能力，

提高人才培养质量，校企双方互相支持、互相渗透、优势互补、资源互用、利益共享，共同

培养技能人才，对行业发展有着重要意义。





我校前往天人山水旅游管理公司考察交流

【本校消息】为进一步推动产教融合、开拓学生实训基地、加强校企合作，

4 月 16 日，我校校长助理张天阳带领校企合作办、酒店与旅游学院、财经系等

负责人及相关人员，赴广东天人山水旅游管理有限公司参观交流并洽谈校企合作

事宜，受到景区运营中心执行总裁任俊鼎、行政人事中心执行副总裁王弦的热情

接待。

会议伊始，王弦结合影片播放，介绍了天人山水即将开业的综合度假项目—

—玉英谷项目的现状与未来规划。据悉，玉英谷项目占地 15000 亩，首期开发

面积 3644 亩，是由昊源集团打造的全国最大的、以《陶渊明归隐图》诗境为启

发的大地艺术主题公园。王弦表示，天人山水会尽最大努力为我校专业发展提供

技术帮助，希望在双方的共同努力下能早日达成校企合作。



图为会议交流现场

随后，张天阳对我校酒店管理与数字化运营专业的发展现状、人才培养目标、

课程设置等做了介绍，并强调校企合作有利于我校的专业建设，将校企育人平台

提升到更高水平；校企合作可以将企业文化嵌入教学课堂中，有利于培养高素质

技能人才，促进学生高质量就业；加强校企合作有利于学生发展、学校发展，更

是符合国家当前形势政策的需要。

图为校企双方参观玉英谷项目地

会议结束后，校企双方一同参观了玉英谷项目现场。据悉，双方将以产教融

合为纽带、以重点项目合作为基础，在企业发展咨询、新项目开发和推广、教学



现状研究、人才信息文化等方面进行更深层次的交流和合作，实现高校与企业双

赢的目的。（财经系通讯员）



近日，广酒学院—万瑞数营班开讲啦！由广东万瑞商务管理公司教研事业部和校企

事业部组成的队伍在广东酒店管理职业技术学院进行了电子商务专业万瑞数营班的开

班第一课。课堂上学生们兴致勃勃，认真地汲取着新鲜课堂知识，为这学期的万瑞数营

班开启了好势头。

数字营销已经是社会不可阻挡的发展潮流，伴随着行业的蓬勃生长，数字化人才的

培养已是大势所趋、刻不容缓。万瑞数营班本学期共预设 18 周 54 节课，课堂包括专

业核心课程与通用课程两大类，课堂设计涵盖直播电商全方面的知识点，将从理论技术

与实用技巧两个维度对学生进行培养塑造，为社会孵化一批适应社会与市场需要的高质

量、高素质的技术技能人才。

万瑞数营班第一课让学生了解到万瑞数营班的相关情况，专业就业企业代表万瑞数

字营销（广州）有限公司的新媒体资源总监赵亮亦来到课堂现场，为学生讲述企业的运

营模式与企业各类岗位的不同奥妙之处，使得学生们对数字营销的学习兴致愈发浓烈。



欲穷千里目，更上一层楼。万瑞数营班开班第一课圆满结束，愿莘莘学子在新的知

识海里畅意遨游，掌握更多更先进的技能，登上属于自己的顶峰。



经济管理学院走访菜鸟网络惠阳智慧仓洽谈校企合作

5 月 17 日下午，经济管理学院院长许智科、实训中心主任曾祁、教研室主

任罗飞霞、学工科科长吴晓雯一行 4 人抵达阿里巴巴旗下的子公司-----菜鸟网络

直营惠阳智慧仓参访调研。菜鸟网络直营惠阳智慧仓经理赖书城等代表们对此表

示热烈的欢迎。

首先，仓经理赖书城向我们详细介绍了公司总体情况。天猫超市是天猫旗下

的网上零售超市，包括日常百货和生鲜类产品。天猫超市的物流由菜鸟网络负责。

随着网购的兴起和物流的便利，越来越多的消费者减少了逛超市的次数，开始习

惯于在网上购买相关日常消费品。菜鸟网络的商超物流主要是通过仓配的模式去

解决，即在多个核心城市设置中心仓库，结合落地配送辐射周边区域配送，保证

货品质量和物流时效，消费者下单后通常次日或者隔日就能收货。惠州惠阳智慧

仓主要负责为天猫超市的香港、深圳、潮汕地区等核心城市地带实现全境配送。

仓经理赖书城对行业布局、作业场景、安全生产做了介绍，表示菜鸟网络物

流体系的搭建需要大量的高校人才支持。人事经理王俊辉对学生的成长、校企合

作细节及订单班合作模式与学校领导做了互动沟通。许院长表示，在新的形势和

环境下，加强校企合作，促进产教融合能给企业、学校、学生创造多赢的条件，

同时，教师进企业、企业管理进课堂更能全方位的促进合作产出，强强联合。既

能让学生在工作过程中将知识与实践互通结合，更好的提升个人能力，又能给企



业输送优秀的后备管理梯队，还能做到提高学校的专业深度。

为了增加对企业的了解，在菜鸟网络直营惠阳智慧仓的仓经理赖书城，人事

经理王俊辉，出库经理黄江平，入库经理文勇，人事主管李丽明一行人的带领下，

老师们参观了公司办公环境和智慧仓库。办公楼内设施齐全、环境舒适，智慧仓

库有十万平方米，在工作中会为员工提供大数据工具规划最优路线，优越的工作

环境为优秀毕业生就业、实现职业生涯规划创造了良好条件。



通过此次交流活动，双方在校企合作细节及订单班合作模式等方面初步达成

了合作意向，期待接下来双方在产教融合方面有更实质性的成果。
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